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Es tiempo de terminar con la
leyenda que hace a Pedro Sanchez
de Tagle y al Marqués de Altamira,
que son personas distintas, los
iniciadores, a partir de 1600, de la
siembra de la variedad de maguey
denominada "mezcal" en el valle de
Tequila, y los inventores del
aguardiente denominado
originalmente "vino mezcal" vy
ahora Tequila.

Todo ello es falso porque el primer
Sanchez de Tagle que arrib6 a
América lo fue Don Luis Sanchez de
Tagle y lo hizo por 1695; Don Pedro
Sanchez de Tagle, quien no fue
Marqués de Altamira, compré la
hacienda de "Cuisillos" en el Valle
de Ameca hasta el anode 1702 (1) ;
el primer Marqués de Altamira Don
Luis Sdnchez de Tagle, suegro eso si
de Don Pedro, recibi6 tal titulo
hasta 1704 (2) ; y por altimo cuando
Don Juan Rodriguez de Albuerne,
Marqués consorte de Altamira,
recibi6 en dote la hacienda de
"Cuisillos" en 1730 (3), en el
inventario realizado no se listaron ni
mezcales ni taberna, y en cambio si
trapiche y cana. No podian,
cualquiera de estos personajes,
haber estado en el valle de Tequila
en 1600, sembrado ahi mezcales, vy
mucho menos haber inventado el
"vino mezcal" en una destileria
instalada entonces en la hacienda
de "Cuisillos, tal y como se ha
llegado atrevidamente a afirmar.

Resulta entonces que la romantica
leyenda que hace padre del Tequila
a un "Marqués" en 1600, de quien
hay hasta pretendidos retratos, no
tiene sustento.

La relacion mas antigua en la que
se nos hace saber de la importancia
de los magueyes para los naturales
que habitaban en lo que llegé a
denominarse la Nueva Galicia, yde
como eran las "pencas" del maguey
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denominado "mezcal" las que
cocian en "barbacoa", lo es la
"Relacion de la jornada que hizo
Don Francisco de Sandoval
Acazitli, Cacique y Sefnor natural
que fue del pueblo de Tlalmanalco,
provincia de Chalco, con el sefor
Visorey Don Antonio de Mendoza,
cuando fue a la conquista y
pacificacion de los indios
chichimecas de Xuchipila" el ano
de 1541, que publicé Don Joaquin
Garcia lcazbalceta en sus
"Documentos para la Historia de
México" (4). Relacion que es
anterior a cualquiera de las
menciones que sobre magueyes y
mezcales se hicieron por Don
Francisco Hernandez (1574),
Nardo Antonio Recchi (1628), Fray
Bernardino de Sahagtin (1547), y el
padre José de Acosta (1588),
pudiendo suponerse que todos
estos autores o conocieron esa
"Relacion” o estuvieron en
contacto con aquellos de los
caciques y tropas indigenas que
acompanaron a Don Antonio de
Mendoza a la guerra del Mixton el
ano de 1541, y que, al regresar a
sus lugares de origen, les contaron
de los magueyes y mezcales de las
tierras de Nueva Galicia.

En esa "Relacion”, el cacique de
Tlalmanalco menciona las
destrucciones de los magueyes de
los vencidos (desgraciadamente
desconocemos el texto nahua para
saber si en el mismo la palabra
utilizada es "mezcalt" y no
maguey), y también narra como,
estando en las tierras de Tequila,
los de "San Juan" (no podria tratarse
sino de San Juan Bautista de
Amatitan) le proporcionaron maiz
y frijol para sustentarse, y que en
esas tierras hubo fiesta en la que
vencedores y vencidos bailaron y
comieron un novillo, coincidiendo
con lo que Fray Antonio Tello dice
en su cronica (5) de que fueron
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Resulta entonces que la
romantica leyenda que
hace padre del Tequila

a un "Marqués” en 1600,
de quien hay hasta
pretendidos retratos,

No tiene sustento.

unas patas de vaca que comieron
en Amatitan después de volver del
reconocimiento hecho hacia
"Apanic". Abundando la
"Relacion" de Acazitli en cuanto a
que ahi comieron "pencas" de
mezcal cocidas en barbacoa y que
en el mismo lugar se le entregaron a
Mendoza cinco flechas envueltas
en un pellejo de venado, y le
dijeron:"..."Aqui traemos al
enganador”, y que entonces
Mendoza las comenzd a
desenvolver y las hizo pedazos, y
les dijo:";Qué es esto que o0s
engana?! ;Haos de favorecer, si
flechasedes alguno con ellas, y
tenéis por cierto que habéis de
flechar?".

Y aunque Lopez Portilloy Weber
dice en su obra "La Rebelién de
Nueva Galicia" (6) que fue el de

LUGAR DE ORIGEN QUE EN LA ACTUALIDAD SE ENCUENTRA EN RUINAS,

Tequila el que le entrego al virrey el
fetiche peyotero de los nahuales,
creo yo que la entrega del fetiche en
esas tierras, tiene que entenderse en
el sentido de que quienes se
rendian eran los verdaderos autores
intelectuales de la rebelién, la que
tendria entonces un origen en el
"mezcal" y no en el "peyote", taly
como lo dice Tello, en su cronica
del alzamiento del Mixton: "que fue
cosa de espanto por un abuso que
tomaron de un bayle...en el qual
bayle ponian un calabazo vy
baylaban al rededor, y el calabazo
entre ellos, y viniendo un viento
recio se llevo el calabazo por los
ayres y unas viejas hechizeras les
dixeron que se alzassen, porque asi
como el viento habia levantado
aquel calabazo, con el mismo
impetu echarian de la tierra a los
espanoles, y que no dudassen de
ello, porque seria cierto, y que
entrassen en batalla con los
espanoles, que estando en ella,
vendria un viento y los llevaria de la
tierra con gran polvareda, y que no
habia de quedar espanol a vida, y
estos (lo) celebraban con grandes
bayles y borracheras" (7). Yo no
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ANTIGUOS POSOS DONDE FERMENTABAN
EL VINO MEZCAL.

dudo que el calabazo tendria "vino
mezcal" y no peyote, porque en
calabazo no se come se bebe, y el
peyote se come no se bebe y en
cambio el mezcal se bebe.

Después de la "Relacion" de
Acazitli, es Domingo Lazaro de
Arregui en su "Descripcion de la
Nueva Galicia", fechada el 24 de
Diciembre de 1621, quien se
refiere al "Mezcal" como una de las
plantas de la regién de Nueva
Galicia:

“Y para la pobreza y flojedad de
los habitantes de estas tierras
maritimas provey6 Nuestro Senor
de muchas cosas silvestres
acomodadas al sustento humano,
como son los platanos, mexcales,
ciruelas, xocuystes, y otras frutillas
de que se sustentan la mayor parte
del ano losnaturales:;....."(8).

Y es también Domingo Lazaro de
Arregui quien en esa misma obra
hace mencion de la bebida que los
naturales de Nueva Galicia
fabricaban con ese mezcal,
cociéndolo, fermentandolo vy
destilandolo:

"Los mexcales son muy semejantes
al maguey, y su raiz y asientos de las
pencas se comen asadas, y de ellas
mismas, exprimiéndolas  asi
asadas, sacan un mosto de que
sacan vino por alquitara (9) mas
claro que el agua y mas fuerte que el
aguardiente y de aquel gusto." (10).
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Para sostener la afirmacion de Domingo Lazaro de Arregui en cuanto
a que la bebida fabricada por los naturales era mas clara que el agua, es
necesario que hubieran destilado el fermento, que de por si no es
bebible, y también realizado una doble destilacion, ya que con una sola
destilacion la bebida queda turbia. Pudiendo haber hecho esa doble
destilacion, desde antes de la conquista, en ollas de barro, sin que fuera
necesario el alambique de metal para hacerlo. Arregui, cuando describe
la forma en que los naturales elaboraban la bebida, se refiere a un
método, el de destilacion, y no a un equipo, el alambique. Ademés de
que no tendria que fabricarse en grandes volimenes ya que se hacia en
ocasion de fiestas y ceremonias. Matias de la Mota Padilla (11), en el siglo
XVIII, afirma que eran los naturales quienes usaban del vino mezcal en
sus "retiros" (12).

La "Relacién" del cacique de Tlalmanalco, el analisis de las
afirmaciones de Lazaro de Arregui, lo que contienen los acervos
documentales, y las mas antiguas evidencias fisicas hasta ahora
encontradas, nos demuestran el conocimiento que tenian los indigenas
sobre la planta de maguey denominada "mezcal" y la forma en que
desarrollaron su cultivo para destinarlo a fabricar el aguardiente que se
bautizé con el nombre de "vino mezcal”, creando, con los materiales de

su entorno, un proceso tecnolégico para obtenerlo.
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